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Bauschronik

erbaute Oswald Ziegler an der geplanten Endstation der
»Salzburger Lokalbahn” eine Bahnhofsrestauration. Am 20.11.1886
nahm die Bahn ihren Betrieb bis zur Station ,, Drachenloch” auf. Die
Weiterfahrt Richtung Berchtesgaden und Konigssee erfolgte mittels
,Pferdeomnibussen”! Nach dem Tod Oswald Zieglers verpachtete
dessen Witwe Cécilia Ziegler die Gaststédtte und verkaufte sie
danach. Besitzer und Pichter wechselten ofter.

kaufte Anton Ziegler die Restauration wieder zurtick.

wurde der Betrieb beschlagnahmt und diente dann bis 1962 als
Wohnhaus.

Nahm die Untersbergseilbahn den Fahrbetrieb auf.

Anton und Johanna Ziegler bauten das Wohnhaus zum
,Cafe Untersberg” um.

erfolgte der Erweiterungsbau zur , Cafe-Pension-Untersberg”
tibernahmen Eduard und Marianne Ziegler den Betrieb und bauten
ihn zum komfortablen , Hotel-Cafe-Untersberg” aus.

tithren Eduard Ziegler jun. & Julia Pratter den Betrieb.

anno 1_8.‘8‘6 ‘

U - Lobons

Alle unsere Gerichte werden frisch zubereitet! Wir verwenden hierfiir nach Mdoglichkeit nur
ausgewdhlte Zutaten aus regionaler Herstellung. Folgende Allergene kénnen in unseren Speisen
vorhanden sein. Fiir Auskiinfte und bei Fragen steht Ihnen unser Servicepersonal selbstverstindlich

jederzeit gerne zur Verfiigung!

A = Glutenhaltiges Getreide H = Schalenfriichte
B = Krebstiere L = Sellerie

C=Ei M = Senf

D = Fisch N = Sesam

E = Erdnuss O = Sulfite

F = Soja P = Lupinen

G = Milch oder Laktose R = Weichtiere




Sriachige Dlalate

Kleiner gemischter Salat vom Buffet
Grofder gemischter Salat vom Buffet

Steirischer Backhendlsalat
mit Kiirbiskernol, dazu Gebick

Salat nach Art des Hauses
mit gegrillten Putenbruststreifen, Champignons,
knackigen Salaten, pikant mariniert, dazu Gebick

s dem Dlgpentoff

Rindsuppe
mit Frittaten
mit Fleischstrudel

Ungarische Gulaschsuppe dazu Brot

Salzburger Suppenschiissel
mit Frittaten, Gemiise, Rindfleisch und Gebick

ypisch Obtorreichisch

Zwiebelrostbraten
mit Bratkartoffeln und Bohnen

Wiener Schnitzel
mit Petersilienkartoffeln und Preiselbeeren

Cordon Bleu
mit Bratkartoffeln und Preiselbeeren

Gekochtes Ochsenfleisch
mit Apfelkren, Cremespinat und Rostkartoffel

Backhendl

mit Kartoffel-Gurkensalat, dazu Preiselbeeren
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11,30
18,60
11,30

12,40
19,60
12,40

€ 3,80
€ 5,30

€ 12,50

€ 12,10

€ 3,80
€ 3,80

€ 5,50

€ 8,30

€ 16,00

vom Schwein
vom Kalb
von der Pute

vom Schwein
vom Kalb
von der Pute

€ 15,90

€ 12,80
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Steaksandwich € 12,80
gebratene Beiriedschnitte auf Toastbrot mit Salatgarnitur

Spezialtoast ,Hotel Untersberg” € 11,10
Schweinefilet, Schinken & Kise, Spiegelei und Salatgarnitur

Honsgemaddite Viggen

Pizza ,Napoli” € 10,40
Kiise, Tomatensauce, Tomatenscheiben, Schinken, Mais

Pizza , Vegetaria” € 10,40
Kise, Tomatensauce, Tomatenscheiben, Zucchini, Auberginen,
Paprika

Pizza , Prosciutto & Brie” € 10,40
Kiise, Tomatensauce, Prosciutto, Brie, Rucola

Pizza , Tonno” € 10,40
Kise, Tomatensauce, Oregano, Thunfisch und Zwiebel

Pizza “Diavolo” (scharf) € 10,40
Kise, Tomatensauce, Salami, Knoblauch, Pfefferoni, Parmesan, Tabasco,
Oregano

Pizza nach , Art des Hauses” € 10,70
Kise, Tomaten, Paprika, frische Champignons,
Schinken, Salami, Speck und Oregano



Oessents

Mohr im Hemd mit Vanilleeis
Salzburger Nockerl (IWartezeit)

Eispalatschinke fein garniert

Palatschinken mit Preiselbeeren oder Marillenmarmelade

Weitere Desserts

€ 6,80

€ 12,60

€ 7,00

€ 5,00

finden Sie auf der Tageskarte (erste Seite) und in unserer Kuchenvitrine
Fragen Sie auch gerne nach unserem Eisbecher-Angebot!

Sausengeir

Schinken-Kase-Toast mit Salatgarnitur

Frankfurter oder Debrecziner
mit Senf, Kren und Gebick

Essigwurst mit Zwiebel und Pfefferoni, dazu Gebiick

Rindfleischsalat

mit Kernol und Gebiick

Dpecials

nur auf Vorbestellung!!

Ziinftige Ripperlparty - ab 4 Personen
mit Potato Wedges, Maiskolben,
verschiedenen Saucen

Bratlessen - ab 4 Personen
mit Knddel, mitgebratene Erdipfel,
Stocklkraut und Radisalat

€ 6,40

€ 4,70

€ 5,70

€ 11,00

€ 13,70 pro Person

€ 16,20 pro Person



1/21
1/31
Pfiff
1/31
1/21
1/21
1/21
1/21
1/21
1/21
1/31
1/21

Verldngerter Brauner } € 2,90
Kleiner Brauner € 2,70
GrofSer Brauner () € 3,50
Latte Macchiato Q& € 3,60
Cappuccino mit Milchschaum € 350
Kaffee mit Schlag € 3,50
Tasse Tee - ALTHAUS div. Sorten € 3,50
Tee mit Rum € 4,10
Glithwein € 440
Heifse Schokolade € 3,50

Salzburger

Stiegl Goldbrdu vom Fass

Stiegl Goldbrdu vom Fass

Stiegl Goldbrdu vom Fass

Stiegl Weisse hefetriib vom Fass
Stiegl Weisse hefetriib vom Fass
Franziskaner Weizenbier hefetriib aus der Flasche
Franziskaner Weizenbier dunkel aus der Flasche p A
Franziskaner Weizenbier alkoholfrei aus der Flasche pranziskaner
Konig Ludwig, dunkles Bier aus der Flasche i
Stiegl Radler Zitrone vom Fass

Stiegl Radler Zitrone vom Fass

Stiegl Freibier aus der Flasche

Bpischangsgarank

$ig

1/41  (Geotoly € 29 0,21  Bitter Lemon
1/41 Zitronen-/Orangenlimo € 2,90 0,21 Tonic Water
1/21 @% € 460 0,331 R?merquelle
1/21  Zitronen-/Orangenlimo € 4,60 (1)’/ 74511 goilnerquelle

odawasser

don
0,331 ngf% € 330 1/21  Holler-Soda
0,331 Almdudler € 330 1/21 Soda Zitron
1/41  Apfelsaft € 3,00 1/21 Wasser mit Zitrone
1/21  Apfelsaft gespritzt € 39 1/41 Red Bull
1/41  Fruchtsaft € 320 1/31 Eistee
1/21  Fruchtsaft gespritzt € 42 1/21 Eistee
siehe Tageskarte

G’spritzter € 3,20 Aperol-Spritzer

Sommerg spritzter € 2,70 Untersberg-Spritzer
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4,00
3,20
2,80
3,60
4,40
4,40
4,40
4,40
4,20
4,00
3,20
4,10

3,30
3,30
2,90
4,60
1,10
3,30
2,90
1,70
3,90
3,00
4,00

4,30
4,30
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Obstler € 3,10
Marillenschnaps € 340
Himbeergeist € 3,60
Williamsbirne € 340
Kirschwasser € 340
Vogelbeerschnaps € 5,90
Hollerschnaps € 5,90
Ramazotti € 3,50
Jagermeister € 3,20

weitere Spirituosen finden Sie auf unserer Barkarte

Underberg
Rofibacher

Fernet Branca
Asbach Uralt
Nussschnaps

Grand Marnier (2 cl)
Amaretto (2 cl)
Baileys (2 cl)
Zirbenschnaps

M ™™

3,60
3,40
3,40
3,60
3,40
3,50
3,50
3,80
3,40



